Suggestions du chef

E_ntrées :

Assiet’te de saumon Fumé, ala créeme crue [Termi¢re de la maison Porniambuc et toasts gri”és 14.9

Soupe de Poisson artisanal, Emmental répé, crouton a lail et sa rouille
Salade de mozzarella chala Campana et sorbet tomate basilic

Moie gras de canard du sud-ouest maison confit de pommé

T errine de canard forestiere Maison graine de sésame gri”é auwasabi

T artines de Pieds de porc gratiné sur lit de salade
6 [Nine de claire N°3 de Blainville surmer

Flats :

T artare de boeuf (c]assique ou Préparé ou all¢ retour) frites fraiches et salade
(_amembert roti aufour, charcuteries, pommes grenai”e et salade

Dos de Saumon C{’E_cosse « label rouge » au beurre blanc safran¢

Comcit de canard Maison aux champignons pommes de terre grenai”c

Burger maison steak haché \/BF au Saint Nectaire sauce Béamaisc

FFilets de sardine ala Provengale surfouillis dejeune poussecs légumes confits

Moules mariniere 14.9  Moules ala creme crue [Termiere de la maison Bomiambuc

Dcsserts :
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Assictte de Fromage de Normandie - Camembcrt au lait cru, | ivarot, Font L’évéquc 8.9

Assiette de fruits frais, fraises, framboises, mares, grosei”es
”cs Hottante, créme anglaise et caramel au beurre salé
Moelleux au chocolat creme anglaise et glace vanille artisanal

T arte fine aux pommes caramélisées sorbet pomme cidre

COUPC cle glacc « Artisana]e » au choix (Dame b]anche, C}'\ocolat Liégeois, Ca)cé Liégeois)

Ca}cé gourmanc!

9.9
6.9
/-9
79
8.9
8.9






