A découvrir et savourer au restaurant

ENTREES

TOMATE ESTIVALE - stracciatella et olives de Kalamata 7€
GASPACHO DE COURGETTE - dés de légumes, cébette et fromage frais 17€
TATAKI DE BOEUF - sauce savora cacahuetes, pickles et éclats de noix de 19€
cajou

PLATS

POISSON DU JOUR - tagliatelle & I'encre de seiche, compotée de poivron et 28€
piquillos

CANARD - mousseline de carotte, [égumes rétis du moment et jus au romarin 26€
LEGUMES ROTIS - compotée de légumes de saison et herbes aromatiques 22€
du potager

DESSERTS

CREME BRULEE - mélisse, péche et fruits rouges du jardin 14€

CHOCOLAT CARAIBES - tagette et amandes 14€

CUISINE DE SAISON PRIVILEGIANT LES FERMES, ARTISANS ET PRODUCTEURS LOCAUX.
ORIGINE DES VIANDES : FRANCE (SAUF MENTION CONTRAIRE). PRIX EN EUROS NET -
TAXES & SERVICE COMPRIS.



